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Wzgl�dny beztlenowiec, 
wytwarza katalaz�, 
redukuje azotany, 
wła�ciwo�ci lipolityczne i 
proteolityczne.�

Wzgl�dny tlenowiec 
Wytwarza L(+) kwas mlekowy�
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glukoza (dextroza) 
fruktoza 
maltoza 
laktoza 
sacharoza 
skrobia�
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Liofilizowany biały proszek z br�zowawymi cz�stkami.�
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Liofilizowana kultura pakowana jest w torebki z nie przepuszczaj�cej 
powietrza i wody folii aluminiowej. Standardowe opakowania przeznaczone 
s� na 100 i 200 kg mi�sa. Opakowania zbiorcze zawieraj� 50 torebek.�
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