Bactoferm C-P-77

Opis produktu

Zastosowanie

Opakowanie

Przechowywanie

Dozowanie

Sposéb uzycia

Informacja o produkcie
Szczepionki miesne

Bactoferm™ C-P-77 jest kultura uzywang do produkcji wszystkich peklowanych
produktow miesnych, na ktére przeznaczono surowiec o normalnym pH.
Bactoferm™ C-P-77 zawiera pojedynczy starannie wyselekcjonowany szczep
Staphylococcus carnosus, ktory charakteryzuje sie bardzo wysoka tolerancja na sol.
Dziata w niskim zakresie temperatur od 2°C.

Korzyécia ptynaca z uzycia Bactoferm™ C-P-77 jest zdecydowana poprawa
trwatosci i intensywnosci barwy oraz wzbogacenie produktu w czysty aromat
peklowniczy.

Kultura chroni produkt przed jetczeniem oraz zmniejsza pozostatos¢ azotanow i
azotynow. Szczep ten nie produkuje kwasu mlekowego i nie powoduje zmian pH w
produkcie.

Kulture dodaje sie do miesa podczas przygotowywania surowcow do peklowania na
mokro lub na sucho, rowniez moze by¢ dodana do solanki nastrzykowej.

Pudetka kartonowe zawierajace 50 sztuk opakowan jednostkowych, po 25 g kazde,
na 100 kg migsa. GIN 502608

W zamknietych opakowaniach jednostkowych szczepionka powinna byc
przechowywana w temperaturze ponizej - 17° C. W ww. warunkach termin
przydatnosci do uzycia wynosi 18 miesiecy. W temperaturze + 5 °C termin
przydatnosci do uzycia wynosi 6 tygodni.

1 saszetka zawierajaca 25 g na 100 kg masy miesnej.

Dawkowanie do miesa: zawartos¢ torebki nalezy dodac bezposrednio do soli
peklujacej lub solanki. Solanke z kulturg nalezy stosowac natychmiast po
sporzadzeniu. Solanke nalezy zuzy¢ w ciagu jednego dnia roboczego.

Temperatura produkcji: w celu zapewnienia odpowiednich warunkéow do rozwoju
kultury i uzyskania jej petnej aktywnosci proces peklowania powinno sie prowadzi¢
w temperaturze okoto 6°C. Po zakoriczeniu procesu peklowania, w celu zachowania
aktywnosci  kultury dalszy proces produkcji przy wyrobach surowych
fermentowanych nalezy prowadzi¢ w temperaturze nie wyzszej niz 30°C. Przy
produkcji wyrobow parzonych proces parzenia dezaktywuje kulture i dlatego
nalezy zapewnic¢ minimalny czas dziatania kultury 6 - 8 godzin do momentu obrobki
termicznej.
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Dane techniczne

Symbol

C-P-77

Sktad mikrobiologiczny

Staphylococcus carnosus

Temperatura wzrostu

optymalna/maksimum/minimum

30°C/44°C/10°C

Tolerancja soli

20% w roztworze wodnym

Charakterystyka

Wzgledny beztlenowiec,

wytwarza katalaze,

redukuje azotany,

wtasciwosci lipolityczne i proteolityczne.

Cukry fermentowalne

glukoza (dextroza) +

fruktoza +

maltoza -

laktoza +

sacharoza -

skrobia -

Nosnik Glukoza (dekstroza)

Wyglad Liofilizowany biaty proszek z brazowawymi czastkami.

Opakowanie Liofilizowana kultura pakowana jest w torebki z nie przepuszczajacej
powietrza i wody folii aluminiowej. Standardowe opakowania przeznaczone
sg na 100 kg migsa. Opakowania zbiorcze zawieraja 50 torebek.

Pomoc

technologiczna
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