Opis produktu

Zastosowanie

Opakowanie

Przechowywanie

Dozowanie

Sposéb uzycia

Bactoferm B-FM SafePro

Informacja o produkcie
Szczepionki miesne

Bactoferm™ B-FM zawiera kombinacje szczepdw Lactobacillus sakei i
Staphylococcus xylosus. Kultura jest rekomendowana jako dodatek konserwujacy
do surowych kietbas i innych potproduktow miesnych w celu przedtuzenia
trwatosci.

Lac. Sakei powstrzymuje wzrost zakazenia bakteriami patogennymi i gnilnymi
takimi jak obecne w miesie bakterie kwasu mlekowego i Listeria monocytogenes.

S. xylosus zapewnia tworzenie i stabilizacje barwy. Ma wptyw takze na koncowe
walory smakowe produktu. L. sakei rosnie w szerokim zakresie temperatur juz od
2° C i jest odporny na mrozenie. Uzycie ww. szczepionki gwarantuje
bezpieczenstwo oraz niezmienna jakos¢ sensoryczng produktu, podczas catego
okresu przechowywania.

B-FM jest szczegolnie polecane do produkcji kietbas surowych, peklowanych,
hamburgerow oraz innych produktow miesnych, surowych.

Produkty miesne z dodatkiem tej kultury powinny by¢ pakowane w ,vacum” lub
atmosferze modyfikowanej (MAP).

Wazne: Uzycie w procesie produkcyjnym wedlin laktozy ogranicza proces tworzenia
sie kwasu mlekowego.

Pudetka kartonowe zawierajace 50 sztuk opakowan jednostkowych, po 25 g kazde,
na 100 kg migsa GIN 615379
na 200 kg miesa GIN 501101

W zamknietych opakowaniach jednostkowych szczepionka powinna byc
przechowywana w temperaturze ponizej - 17° C. W ww. warunkach termin
przydatnosci do uzycia wynosi 18 miesiecy. W temperaturze + 5° C termin
przydatnosci do uzycia wynosi 6 tygodni.

1 saszetka zawierajaca 25 g na 100 lub 200 kg masy miesnej, zgodnie z
oznakowaniem na opakowaniu.

Zawartos¢ torebki doda¢ bezposrednio do masy razem z dodatkami w formie
sypkiej.

Temperatura fermentacji - zalecana 25° C.

Procedury fermentacji oraz klimatyzacja pomieszczen powinny by¢ dostosowane do
produkowanego wyrobu oraz wyposazenia zaktadu.
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Dane techniczne

Symbol

B-FM

Sktad mikrobiologiczny

Staphylococcus xylosus

Lactobacillus sakei

Temperatura wzrostu

optymalna/maksimum/minimum

30°C/40°C/10°C

25°C/40°C /2°C

Tolerancja soli

15% w roztworze wodnym

10% w roztworze wodnym

Charakterystyka

Wzgledny beztlenowiec,
wytwarza katalaze,
redukuje azotany,
wtasciwosci lipolityczne i

Wzgledny tlenowiec
Wytwarza L(+) kwas mlekowy

proteolityczne.

Cukry fermentowalne

glukoza (dextroza) + +

fruktoza + +

maltoza + .

laktoza + -

sacharoza + +

skrobia - -

Nosnik Glukoza (dekstroza)

Wyglad Liofilizowany biaty proszek z brazowawymi czastkami.

Opakowanie Liofilizowana kultura pakowana jest w torebki z nie przepuszczajacej
powietrza i wody folii aluminiowej. Standardowe opakowania przeznaczone
sg na 100 i 200 kg miesa. Opakowania zbiorcze zawieraja 50 torebek.

Pomoc

technologiczna
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